Hotelova akadémia PreSov
Slovenska barmanska asociacia
AEHT — Asociacia eurépskych $kol hotelierstva a turizmu
Urad Presovského samospravneho kraja

usporiadaju

pod zastitou predsedu Presovskeho samospravneho kraja

PaedDr. Milana Majerskeho, PhD

8. roénik baristickej sut’aZe juniorov

EUROCUP JUNIOR BARISTA 2026

Oficialni sponzori:

Spojka Roastery, s. r. 0.
KAAN Roastery
Mechanical Coffee
Kolektiv
MONIN
Rajo



PR OPOZICTIE

A4 A4

EUROCUP - BARISTICKA SUTAZ

6. 10. 2026 — Hotelova akadémia PreSov

Nazov sut’aze:
Organizator sut’aze:

Odborny garant sut'aze:

Miesto konania:

Registracia receptur:

EUROCUP JUNIOR BARISTA 2025 PreSov

Hotelova akadémia PreSov

Spojka Roastery, s. r. 0. Spojka Roastery,
S.I.o.

KAAN Roastery
Mechanical Coffee

Pod Kalvériou 18
080 01 Presov

Hotelova akadémia, Bastova 32, 080 01 PreSov

do 25. 9. 2026 na emailovej adrese
eurocup@hapresov.edu.sk

Sut’aziaci:

Ziaci strednych odbornych §kél do veku 21
rokov vratane

Kategoria napojov a pocet porecii:

Startovné a registracia:

Ucastnicky poplatok:

2 X Espresso
2 x Cappuccino

2 X Fancy drink- nealko

20,00 € za kazdého sut’aziaceho.

Registracia bude prebiehat v priestoroch
recepcie Hotelovej akadémie Presov, Bastova
32, v deii sut'aze, t. j. 6. 10 2026 v case od 7.00
do 9.00 hod. Po zaplateni ucastnickeho
poplatku pri registracii dostanti ucastnici
menovky a stravné listky podl'a objednavky.

podl'a objednavky stravy a ubytovania
v prihlaSke Skoly

10 minuat

Strava bude vydana
po predloZeni
stravnych listkov

Vv priestoroch Skoly
v sektore

LA a Vv restauracii
Florianka.

Garant sut’aze:

Viktor Stefancik

Hlavny degustaény komisar:

Hlavny technicky komisar:

Karol Kraus
Jaroslav Grexa

Hodnotenie sut’aze:

Hodnotiace kritéria podla prilozenych vzorov
hodnotiacich harkov. Rozhodnutie poroty je
konec¢né. Pripadny protest je mozné podat’

U garanta sut'aze pred vyhlasenim vysledkov.

Hlavny partner sit’azZe:

Spojka Roastery, s. 1. 0.

Partneri sut’aze:

Spojka Roastery, s. 1. 0.
KAAN Roastery
Mechanical Coffee
Kolektiv

Monin



mailto:eurocup@hapresov.edu.sk

Kava na pripravu:

Kavu na pripravu espressa, cappuccina

a fancy drinku si zabezpeci sut’aziaci sam
podPa vlastného vyberu, av§ak musi pouZit’
vyberovi kavu (100% arabicu) a prinesie si
ju so sebou na stit’aZ na pripravu sit’aznych
napojov.

Povinné napoje:

Espresso: z vlastnej kavy 25-35 ml,

mlyncéek si
sut’aZiaci prinesie
sam, nastaveny na
svoju kavu

Cappuccino: z vlastnej kavy 140 ml

Fancy drink- nealko
povinna zlozka: espresso z vlastnej kavy,

mlyncek si
sut’aZiaci prinesie
sam, nastaveny na
svoju kavu
Suroviny na Fancy
drink musia byt
odmeriavané

Porcelan espresso:

Hlavny partner sutaze /80 ml

Porcelan cappuccino:

Hlavny partner sutaze / 140 ml

Fancy drink Barové sklo — pohare, barmanské naradie,
podnos si sut'aziaci zabezpeci sam
Servirovanie: Servis kavy - nie je podmienkou servirovat’ dekoracia bez
kavu kaviarenskym sposobom, ¢iZe na ?&’;‘Z“igz‘;ﬁlo i
nerezovych tackach. Sﬁt’ailagl si .mé.ie zvolit' . oo dy naviac)
T'ubovol'ny sposob servisu a prinesie si so sebou
vSetok potrebny inventar, vratane lyziciek,
kanviciek na mlieko, karafy alebo dzbanu na
vodu a pod. Sprievodny snack k napoju je
povoleny, dekoracia umiestnend mimo pohara
alebo $alky je povolena, ale servis, snack
a dekoracie neovplyviiuju bodové hodnotenie.

DLad: Doda organizator stit'aze- kaliSkovy drveny- sut'aziaci
ma moznost’
zapozicat si drvié
na lad

Hudobny sprievod: Dodé organizator sutaze

Oblecenie: Vhodné baristické oblecenie, pripadne skolskd

Casovy harmonogram:

uniforma pre praktické vyucovanie.

6 min. priprava,
10 min. sut’az,
6 min. upratovanie.

Priprava
sutaziaceho
prebieha pocas
vystipenia
predchéadzajticeho
sutaziaceho

Ceny:

1. miesto
2. miesto

3. miesto.

NajlepSie cappuccino
NajlepSia technika
Najlepsi Fancy drink
Monin- Fancy drink

Ceny do sutaze
dodajt partneri
sutaze.




Technické zabezpecenie:

Sut’aziaci si musi zabezpecit’: Kanvicky na mlieko, utierky, cukor.

Hlavny partner sut’aze doda: Kavovar zn. La marzocco

Mlieko Rajo Barista 3,5%

Viéha, knock out box, tamper, OCD —
distribator, porcelan na espresso a cappuccino,

Technické harky upravené pre Groven junior

Casovy harmonogram 6. 10. 2026 | Moznost’ tréningu 7.00 - 8.30
Zraz sutaziacich — inStrukcie S komisarmi 8.30 —8.45
sut'aze
Slavnostné otvorenie sut'aze 8.45
Zaciatok sut'aze 9.00
Prestavka na obed 12.00 -12.30
Predpokladané ukoncenie sutaze 15.30
Vyhlasenie vysledkov a odovzdanie cien 16.00

DALSIE SUTAZNE PODMIENKY

Sut’azny cas:

Postup pri sut’azi:

Pri prekro€eni ¢asového limitu na pripravu napojov o viac ako 2 minuty
bude sut’aziaci diskvalifikovany. Po prekro¢eni ¢asu do doby 2 mintt buda
stitaziacemu odratané body takto: za kazdych 5 sekind minus 1 bod.

Kazdy sttaziaci si na sutazny stdl prinesie vSetky potrebné pomocky
aingrediencie pred zacatim sutaZenia pocCas pripravy pracoviska.
V pripade zabudnutia akejkol'vek suroviny alebo pomdcky si ju stt'aZiaci
moze zabezpeCit dodatocne, ale sam bez pomoci inych osdéb a bez
prerusenia a zZastavenia ¢asomiery so suhlasom hodnotiaceho komiséra.
Stutaziaci pred svojim vystipenim musi oznamit' komisarom metddu
pripravy cappuccina (technika latte art alebo classico).

Sut'aziaci musi pockat’ na pokyn komiséara k zaciatku svojho vystipenia.
Technickd komisia skontroluje Ccistotu pracoviska a stroja. Nasledne
zdvihnutim ruky sutaziaceho spusti komisia casomieru. Ked sutaZiaci
skon¢i svoje celkové vystipenie, dvihnutim ruky zastavi Casomieru.
Degustacna komisia zhodnoti a zapiSe kontrolované kavové napoje hned’
po naservirovani na stol. Postupnost’ pripravy je stanovené: Espresso,
Cappuccino, Fancy drink. V pripade zameny poradia pri priprave napojov,
je stitaziaci tuto zmenu povinny vopred ozndmit’.

Pri priprave espressa pre vSetky sutazné kategorie je sut'aziaci povinny
pouzit OCD — tzv. distributor na zarovnanie povrchu kavy v pake a d’alej
pokracovat’ Standardnym postupom (tamper,......... atd’.).




Pri priprave ndpoja Fancy drink, je sut’aziaci povinny pouzit €Spresso
z kavy, ktoru si vyberie a zabezpedi na sut’azné vystipenie sam. AK sa
sut’aziaci rozhodne pouzZivat’ na pripravu Fancy drinku Komerény
sirup alebo pyré, musi pouzit’ vvhradne len Sirup apyré znacky
Monin. Ak sut’aziaci pouzije akvkol’vek produkt z portfélia Monin,
bude zaradeny do sut’aze o Specialnu cenu firmy Monin.

Recepturu sut'azného fancy drinku sutaziaci zasla do 25. 9. 2026 a
prihlasku Skoly na stravu najneskor do 18. 9. 2026!

Pocas priebehu sutaze, st sutaziaci povinny prezentovat svoju pracu
v anglickom jazyku (sutaziaci moéze komentovat svoje vystupenie aj
v svojom jazyku, ale vtakom pripade si bude povinni zabezpeéit
tlmoc¢nika do angli¢tiny).

Po ukonceni sitaze musi sutaZiaci ostat’ na sit'aznej pozicii az do doby,
kym nedostane pokyn od komisara na upratanie pracoviska. Stitazné stoly
budt po kazdom vystipeni upratané a pripravené na d’alSie kolo. Tento
postup sa opakuje po kazdom sitaznom vystupeni. Sutaziaci po ukonceni
svojho vystupenia odnesie svoje pracovné pomdcky a suroviny do
pripravovne, Vramci ¢asového limitu 6 minut ur¢eného na upratanie
pracoviska.

Kazdy sutaziaci ma pravo dozadovat sa technickej pauzy, ak stroje
nebudl pracovat’ v 100% reZime. Nasledna technicka obhliadka a naprava
chyby nebude sutaziacemu pocitand do celkového sutazného casu.
Technicku pauzu si sutaZiaci vyziada zdvihnutim ruky a vyslovenim slova
TIME!

Pre tento ro¢nik sme propozicie sut’aze upravili tak, aby sme umoznili
sut’aziacim vyber kavy podl’a uvazZenia a podl’a vlastnych preferencii.
Verime, Ze tak budi moct’ sut’aziaci skombinovat’ chut’ Kkavy
s ingredienciami podl’a vlastného vyberu, atak vytvorit’ jedinecné
napoje. Drzime palce pri trénovani a Kreovani napojov.

Sponzorské portfolie sirupov a pyré znacky Monin ktoré budu pocas sut'aze k dispozicii:

Informacie:

PhDr. Marek Sebej, MBA
Bastova 32

080 01 Presov

mobil: +421 948 885 766
eurocup@hapresov.edu.sk
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SUROVINY DODANE SPONZORMI DO SUTAZE

MONIN sirup Vanilka

MONIN sirup Karamel

MONIN sirup Biela ¢okolada
MONIN sirup Ruby Chocolate
MONIN sirup Skorica

MONIN sirup Honey (med)

MONIN sirup Lieskovy orieSok
MONIN sirup Speculoos

MONIN sirup Cinnamon Roll
MONIN sirup Toasted Marshmallow

Mlieko Rajo barista
Mlieko Rajo lakto free 3,5%



